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Oliwa Extra Virgin, Taste of Greece, zbior
2023, 500ml

Cena 42,00 zt

Producent Taste of Greece

Opis produktu

Oliwa Extra Virgin Taste of Greece z Krety, 500ml (butelka szklana, ciemna) - zbiér styczen 2023

Wiasciwosci oliwy Taste of Greece:

Extra Virgin, czyli najwyzszej jakosci oliwa z oliwek o kwasowosci <0,3 % (im nizsza kwasowos¢ oliwy tym lepsza jest jej jakos¢),

.

z pierwszego ttoczenia na zimno przy uzyciu wytacznie srodkéw mechanicznych,

® reczny zbidr oliwek, z ktérych jest wyttaczana,

oliwa jest jednorodna, nie jest mieszanka oliw,

oliwa ta pochodzi ze zbioréw - zbiér styczen 2023

rejon pochodzenia: Kreta/Grecja

To wtasnie dzieki znakomitej oliwie mieszkancy Krety ciesza sie dtugowiecznoscia i witalnoscia. Oliwa chroni uktad sercowo-naczyniowy, powoduje obnizenie poziomu
cholesterolu poprzez pobudzenie jelit i watroby do produkgji lipoprotein wysokiej gestosci, a takze wspomaga prawidtowe funkcjonowanie wielu organéw. Chroni réwniez
nasz organizm przed wieloma chorobami cywilizacyjnymi, a dzieki duzej zawartosci przeciwutleniaczy, skutecznie walczy z wolnymi rodnikami, ktére moga by¢
przyczyna wielu stanéw zapalnych, przyspieszonego starzenia sie organizmu czy pojawienia sie nowotworéow.

Lista zalet oliwy jest dtuga i niekwestionowana zaréwno na gruncie kulinarnym, zdrowotnym jak i kosmetycznym. O tym jak cennym i pozadanym jest produktem, moga
Swiadczy¢ ceny osiggane przez grecka oliwe, a szczegdlnie te pochodzaca z Krety. Nie chcac wprowadza¢ kolejnego niezmiernie drogiego produktu, ktérego wysoka
cena powstrzymywataby Panstwa od uzywania doskonatej oliwy zawsze, kiedy majg Panstwo na to ochote, przedstawiamy wysmienity produkt w bardzo przystepnej
cenie.

Z racji, ze to Kreta ma najdtuzsza tradycje zwigzang z uprawa i przetwarzaniem oliwek, drzewa oliwne zajmuja szczegdlne i wyjgtkowe miejsce w kulturze lokalnej
spotecznosci. Ich uprawa i zbiér oliwek wcigz prowadzone sg w zgodzie z wielowiekowg tradycja - reczny zbidr oliwek, proces ttoczenia rozpoczyna sie juz po ok. dwdch
godzinach od zbioru, tloczenie ma miejsce w niewielkich ttoczniach rozsianych po gajach oliwnych. Ok. 82% oliwy produkowanej w Grecji to oliwa Extra Virgin - zaden z
producentéw oliwy z innych krajéw nie moze pochwali¢ sie takim wynikiem. Grecy spozywaja jej réwniez najwiecej na swiecie - 26l rocznie na osobe.

Oliwa Taste of Greece to.

® doskonaty aromat i smak, wyrazisty z lekko goryczka wyczuwalng przy przetknieciu oliwy,
® najwyzszej jakosci ttuszcz, ktéry nadaje sie zaréwno do smazenia jak i spozywania na zimno,
® niepowtarzalny zielonkawy kolor, ktéry zawdziecza oliwkom Koroneiki,
® drogocenne wtasciwosci zdrowotne,
® produkt catkowicie naturalny,
® brak barwnikéw, konserwantéw czy innych domieszek.
Pamietaj: Oliwa przechowywana w lodéwce bedzie silnie gestnie¢. By najlepiej zadbac¢ o jej walory nalezy trzymac jg w temperaturze pokojowej, w ciemnym miejscu i

szczelnie zamknietym pojemniku. Oliwa ma temperature dymienia w ok. 210C (oliwa Extra Virgin 190C), wiec wyzszg niz masto, margaryna, i oleje: z pestek winogron,
kukurydziany, rzepakowy, sojowy i stonecznikowy, dzieki czemu idealnie nadaje sie do smazenia - optymalna temperatura smazenia wynosi 180C.
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Oliwa Taste of Greece jest ttoczona i butelkowana na Krecie.

Wartosci odzywcze w 100g:

1) Ttuszcze tacznie, w tym: 100g

® tluszcze trans Og
® tluszcze nasycone 14g

® ttuszcze wielonienasycone 7g

ttuszcze jednonienasycone 79g

2) Weglowodany 0g
3) Cholesterol 0Omg
4) Biatko Og
5) Séd Omg

Najlepiej spozy¢ przed: sierpien 2025
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