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Link do produktu: https://www.greckie-delikatesy.pl/organiczna-oliwa-extra-virgin-krya-zbior-styczen-2025-sitia-puszka-500ml-
ostatnie-sztuki-p-849.html

Organiczna oliwa Extra Virgin, Krya zbior
styczen 2025, Sitia, puszka 500ml -
ostatnie sztuki

Cena 45,00 zt

Cena poprzednia 58,00zt
Producent Lantzanakis Sitia
Pojemnos¢ 500ml

Opis produktu
Krya - ORGANICZNA OLIWA EXTRA VIRGIN - Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia

Najwyzsza kategoria oliwy z oliwek, uzyskana bezposrednio z oliwek i wytacznie za pomoca srodkéw
mechanicznych

Opakowanie: puszka w ksztatcie walca o pojemnosci 500ml
Zbior: styczen 2025

Chcemy zaoferowac¢ Panstwu jedna z najlepszych oliw, jakie znajduja sie obecnie na greckim rynku. Najwyzszej jakosci oliwa
Extra Virgin ze wschodniej Krety nalezy do Scistej czotéwki najlepszych oliw Swiata. Idealny, lekko owocowy smak i aromat,
staranna selekcja oliwek Koroneiki oraz bardzo rygorystyczne wymagania przy procesie wyttaczania to gtéwne atuty tej oliwy.
Ta luksusowa oliwa, bogata w antyutleniacze oraz witaminy, z kwasowoscig ponizej 0,39% o lekko owocowym aromacie
stanowi idealne dopetnienie sSrédziemnomorskiej diety.

Gaj oliwny, z ktérego owocéw wyttaczana jest ta organiczna oliwa pokrywa wzgdérza wokét wioski Krya i nalezy do rodziny
Lantzanakis od pokoleA. Uprawa i pielegnacja drzew oliwnych musi spetnia¢ wszystkie wymagania organizacji nadzorujacej
uprawy organiczne w Grecji - DIO (Certification & Inspection Organisation of Organic Products). Po pierwsze nie mozna
uzywac pestycyddéw do pielegnacji drzew i samych oliwek. Po drugie musi zosta¢ zachowany odstep pomiedzy drzewami, by
owoce sasiadujacych drzew nie stykaty sie nawzajem, bo grozi to utratag migzszu, a tym samym nie bedzie mozna uzyskac z
nich oliwy. Ponadto wazne jest by drzewa oliwne rosty na zboczu, dzieki czemu w porze deszczowej woda swobodnie sptywa,
nie uszkadzajac systemu korzeniowego oliwek, ktéry nie toleruje ustanej wody. Oliwki zbierane sg recznie i natychmiast po
zbiorze wyciskane na terenie farmy nalezgcej do rodziny Lantzanakis. Oliwki sg jednorodne, czyli nie s3 mieszane z oliwkami
pochodzacymi z innych gajéw - to kolejny wymég by oliwa mogta otrzymac certyfikat oliwy organicznej.

Wioska Krya, lezy w rejonie Sitia, czyli nalezy do szczegdlnego regionu objetego regulacjami Unii Europejskiej, gdzie lokalna
oliwa oznaczana jest skrétem PDO (Protected Designation of Orgin) - chroniona nazwa pochodzenia produktu. Oznacza to, ze
produkt, w tym przypadku organiczna oliwa Extra Virgin posiada unikalne walory jakoSciowe (kolor, smak i aromat).

Rodzina Lantzanakis, ktéra jest producentem oferowanej przez nas oliwy organicznej Krya oraz oliw Sitia 0.3 ma bogate
doswiadczenie i wieloletnig tradycje w ttoczeniu naturalnej oliwy najwyzszej jakosci jakg bez watpienia sa oliwy pochodzace z
tego regionu.

Oliwa z rejonu Sitia cieszg sie opinia najlepszych na $Swiecie za sprawg doskonatego klimatu do uprawy drzew oliwnych w tej
czesci Krety, idealnej gleby, najlepszej odmiany oliwek Koroneiki, optymalnej technologii ttoczenia oliwy oraz dbatosci o to, by
czas od zbioru oliwek do momentu rozpoczecia wyttoku byt ograniczony do minimum.

Najlepiej spozy¢ przed: 01/01/2027

Wiasciwosci organicznej oliwy Krya:

- Extra Virgin, czyli najwyzsza kategoria oliwy z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i wytgcznie za pomocg Srodkéw
mechanicznych
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- z pierwszego ttoczenia na zimno ,

- reczny zbidr oliwek, z ktérych jest wyttaczana,

- rejon pochodzenia: Sitia/Kreta - produkt oznaczony PDO (Protected Designation of Orgin) - chroniona nazwa pochodzenia
produktu,

- eleganckie i estetyczne opakowanie,

- oliwa organiczna, indywidualnie numerowana

Oliwa Krya to:

- doskonaty aromat i smak,

- najwyzszej jakosci ttuszcz, ktéry nadaje sie zaréwno do smazenia jak i spozywania na zimno,

- niepowtarzalny zielonkawy kolor, ktéry zawdziecza oliwkom Koroneiki,

- drogocenne wtasciwosci zdrowotne,

- oliwa ta nie jest mieszanka oliw, a oliwki (wytgcznie zdrowe), z ktérych jest wycisnieta pochodza z jednego gaju oliwnego,
- w petni naturalny produkt, bez zadnych dodatkéw, idealna do spozywania na czczo przy chorobach wrzodowych oraz
wiencowych,

- produkt organiczny certyfikowany.

Przechowywa¢ w ciemnym i chtodnym miejscu.
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