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g Sitia 0.3, zbiér styczen 2026 puszka 1

c i Cena 95,00 zt
?3 Producent Lantzanakis Sitia

Pojemnos¢ 1000ml

Opis produktu

OLIWA SITIA 0.3 - BOGINI OLIW

ZBIOR OLIWEK: styczen 2026 - najswiezsze tloczenie

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia.

Najwyzsza kategoria oliwy z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i wytgcznie za pomocg $rodkéw mechanicznych.
Chcemy zaoferowad Panstwu jedna z najlepszych oliw, jakie znajdujg sie obecnie na greckim rynku. Najwyzszej jakosci oliwa
Extra Virgin ze wschodniej Krety nalezy do Scistej czotéwki najlepszych oliw Swiata. Od lat nagradzana za wyjagtkowa jakos¢,

idealny smak i aromat, staranng selekcje oliwek Koroneiki oraz bardzo rygorystyczny wymagania przy procesie wyttaczania.

Rodzina Lantzanakis, ktéra jest producentem oferowanej przez nas oliwy Sitia 0.3 ma bogate doswiadczenie i wieloletnig
tradycje w ttoczeniu naturalnej oliwy najwyzszej jakosci jaka bez watpienia jest oliwa Sitia 0.3.

Oliwa Sitia 0.3 to najczesciej nagradzana oliwa na $wiecie. Ponizej zamieszczamy niektére z nagréd.
Miedzynarodowy Instytut Jakosci i Smaku w Brukseli

2008 - Nagroda za najlepszy smak

Konkurs "Oliwy $wiata"
2005 - Srebrny medal

Miedzynarodowe Kolegium Oliwy
2005 - trzecie miejsce

Trzeci miedzynarodowy konkurs na najlepsza oliwe (Zurich)
2004 - drugie miejsce

Ogdlnogrecki konkurs na najlepsza oliwe
2004 - drugie miejsce

Miedzynarodowe Kolegium Oliwy
2002 - pierwsze miejsce

Miedzynarodowe Kolegium Oliwy
2001 - pierwsze miejsce

Pigta doroczna wystawa producentéw oliw
1999 - pierwsze miejsce
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Miedzynarodowy konkurs kuchni srédziemnomorskiej

2003 - pierwsze miejsce podczas degustacji oliwy

Pierwsze miejsce podczas miedzynarodowej degustacji oliwy

Oliwa z rejonu Sitia cieszg sie opinia najlepszych na swiecie za sprawg doskonatego klimatu do uprawy drzew oliwnych w tej
czesci Krety, idealnej gleby, najlepszej odmiany oliwek Koroneiki, optymalnej technologii ttoczenia oliwy oraz dbatosci o to, by

czas od zbioru oliwek do momentu rozpoczecia wyttoku byt ograniczony do minimum.

Wtasciwosci oliwy Sitia 0.3:

- Extra Virgin, czyli najwyzsza kategoria oliwy z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i wytacznie za pomocg Srodkéw
mechanicznych,

- oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia na zimno przy uzyciu wytacznie srodkéw mechanicznych,

- niska kwasowos¢,

- reczny zbidr oliwek, z ktérych jest wyttaczana,

- rejon pochodzenia: Sitia/Kreta - produkt oznaczony PDO (Protected Designation of Orgin) - chroniona nazwa pochodzenia
produktu,

- zbiér oliwek i ttoczenie oliwy: styczein 2026

- eleganckie i estetyczne opakowanie - puszka o ksztatcie walca

Oliwa Sitia 0.3 to:

- doskonaty aromat i smak,

- oliwa jest pikantna, dzieki swojej $wiezosci, gesta, bardzo aromatyczna,

- najwyzszej jakosci ttuszcz, ktéry nadaje sie zaréwno do smazenia jak i spozywania na zimno,

- niepowtarzalny zielonkawy kolor, ktéry zawdziecza oliwkom Koroneiki,

- drogocenne wtasciwosci zdrowotne,

- oliwa ta nie jest mieszanka oliw, a oliwki (wytgcznie zdrowe), z ktérych jest wycisnieta pochodza z jednego gaju oliwnego,
w petni naturalny produkt, bez zadnych dodatkéw, idealna do spozywania na czczo przy chorobach wrzodowych oraz
wiencowych.

Oliwa Sitia 0.3 jest ttoczona i puszkowana na Krecie.
Najlepiej spozy¢ przed: lipiec 2027
Oliwe nalezy przechowywa¢ w ciemnym i chtodnym miejscu.

Wartosci odzywcze w 1 porcji (1 tyzka stotowa, czyli 14g lub 15ml):

1) Ttuszcze tacznie, w tym: l4g

ttuszcze nasycone 29

ttuszcze wielonienasycone 1,39

ttuszcze jednonienasycone 11g (czyli 78,579 na 100g)
2) Weglowodany 0Omg

3) Biatko Omg

4) Séd 0mg

Pojemnosé: 1 litr (puszka bez zawartosci - BPA, czyli Bisfenolu A)
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